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INNOVATION: Lachsgarer (Gestell zum Garen von Lachs, zum Grillen und Rauchern)

Der ,Lachsgarer” ist ein Gestell zum Garen, Rauchern und Grillen von Fisch und Fleisch mit ® F
offenem Feuer im Freien. Das Gestell soll nicht den herkémmlichen Grill ersetzen. Das Gestell

kann sowohl im Privatbereich, in der Gastronomie als auch im Partyservice fur besondere

Veranstaltungen im Sommer und Winter zum Einsatz kommen. Die Handhabung ist einfach,

die Anwendung (besonders das Lachsgaren) hat Event-Charakter. Das aus Edelstahl gefertigte

Gestell lasst eine leichte Reinigung zu.

Die Fische werden zum Garen auf Bretter genagelt und vor dem Glutkasten aufgestellt, klei-

nere Fische werden im Fischgitter mit Haken an die vordere Stange gehangt. Die Strahlungs- !
warme der Glut gart den Fisch in ca. 30 Minuten. Der Lachsgarer kann durch Einsetzen eines

Grillrostes und eines Feuerkastens vielseitig genutzt werden. Durch das Anbringen von

Blechen an den Seitenwinden und Aufsetzen eines Deckels mit verstellbarer Offnung auf das

Gestell, konnen Fisch und Fleisch auf dem Grillrost liegend oder an ihm hangend gerauchert

werden. Fiir Fleisch steht ein senkrecht steckbarer, motorbetriebener SpieR fiir Rollbraten oder

Gyros zur Verfliigung. Damit ist dieses Gestell fuir vier Zwecke einsetzbar, es ist zerlegbar und

somit gut zu transportieren.
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