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Kompostwerk 
Göttingen GmbH 
Erschließung des im Bio-
abfall enthaltenen ener-
getischen Potenzials

Nach Umstellung des In-
tensivrotteverfahrens auf 
eine Kombination von 
Container- und Tunnel-

kompostierung bei Nutzung aller vorhandenen peripheren und bau-
lichen Einrichtungen wird im Kompostwerk Göttingen eine aerobe 
Perkola tionsstufe mit anschließender externer Vergärung des Perkolates 
integriert. Die Neuheit dieses Verfahrens besteht in der Kombination 
von bereits bekannten Verfahren und der damit verbundenen Mög-
lichkeit, mit einer zukunftsorientierten Technologie auf dem neuesten 
Stand der Technik eigene Energieressourcen nutzbar zu machen. Mit 
der Inte gration einer Perkolationsstufe und anschließender Vergärung 
des gewonnenen Perkolates werden im Kompostwerk Göttingen bei der 
Produktion von organischen Düngern aus biogenen Abfällen zur Schlie-
ßung von Stoffkreisläufen auch energetische Ressourcen auf der Basis 
nachwachsender Rohstoffe erschlossen.

 Dr.-Ing. Ottomar Rühl, 0551/50382-0, kompostwerk@goettingen.de, 
 www.kompostwerk.goettingen.de, Mitarbeiter: 8

Kreißler Werbung 
& So
Bild-Composing

Mit der EDV-gestützten 
Überlagerung von unter-
schiedlichen Bildern (Bild-
Composing) werden rea-
listisch anmutende neue 
Bildmotive geschaffen. So 

zeigt beispielsweise ein Prospekt der Firma SETRA einen Reisebus an 
verschiedenen Orten in Europa – ohne das der Bus jemals dort war. So 
funktioniert das innovative Verfahren: Zunächst wird eine Idee und ein 
Layout in der Agentur in Eschwege entwickelt. Anschließend erfolgt 
die Präsentation vor dem Kunden und dann der Auftrag  Dann werden 
die Einzelmotive beschafft, entweder als Studioaufnahmen oder als 
Archivbilder. Als nächster Schritt werden die Bilder nach dem vorge-
gebenen Layout zusammengefügt. In manueller Feinarbeit werden nun 
die Bildhintergründe bearbeitet, Übergänge gezeichnet, Motive ergänzt, 
Lichter und Schatten erzeugt, Farben korrigiert oder geändert, Fahr-
dynamik simuliert, Personen ergänzt und vieles mehr.

 Siglinde Kreißler, 05651/60009, info@kreissler.de, www.kreissler.de,
 Mitarbeiter: keine Angabe

Küllmer Bau GmbH 
& Co.KG 

Flüssigboden

Das Unternehmen ent-
wickelte eine Anlage, die 
Flüssigboden herstellt, in-
dem sie anfallenden Bo-
denaushub mit einem be-

stimmten Zusatzstoff sowie Zement und Wasser zusammenbringt, und 
homogen durchmischt. Der daraus entstandene Flüssigboden wird dann 
in fließender Form in den Rohrgraben mittels Pumpe oder Fahrmischer 
eingelassen. Nach geringer Aushärtezeit bewirkt der Flüssigboden best-
mögliche setzungsfreie Verdichtung des Rohrgrabens ohne aufwändigen 
mechanischen Verdichtungsvorgang mit Bagger und Rüttelplatte. Die 
Lösbarkeit des verfestigten Flüssigbodens wird in der Regel der Lös-
barkeit des Umgebungsbodens angepasst. Herzstück dieser Anlage ist 
der Doppelwellenmischer. Eine elektronische Steuereinheit sorgt für 
genauestes Einhalten vorgegebener Rezepturen. Um den Qualitätsnach-
weis erbringen zu können, registriert die Schaltzentrale jeden einzelnen 
Mischvorgang und wirft diesen in Form von Lieferscheinen aus.

 Klaus Wiegand, 05651/949816, info@koellmer-bau.de, www.kuellmer-bau.de, 
Mitarbeiter: 118 

Landfl eischerei 
Neumeier

Warmverarbeitung von 
Fleischwaren

Bei der Herstellung der 
Fleisch- und Wurstwaren 
wird auf ganz traditionelle 
Vor gehensweisen großen 

Wert gelegt. Das unmittelbar nach der Schlachtung noch warm verar-
beitete Fleisch und die selbst gemahlenen Naturgewürze aus der Region 
führen zu einem ganz besonderen Geschmack. Ein wichtiger Aspekt für 
die Landfleischerei Neumeier ist auch die artgerechte Haltung der Tiere 
und die Fütterung mit regional erzeugtem Futter. Die ausgewählten Tiere 
stammen ausnahmslos von bäuerlichen Familienbetrieben aus dem na-
hen Umfeld im Werra-Meißner-Kreis. Eine Innovation und Besonderheit 
der Landfleischerei Neumeier ist der Verzicht von zusätzlichem Phosphat 
als Konservierungs- und Quellmittel oder als Geschmacksverstärker in 
den Fleischkäse- und Brühwursterzeugnissen.

 Carsten Neumeier, 05602/4548, Landfleischerei.Neumeier@t-online.de, 
 www.ahle-wurscht.de, Mitarbeiter: 4
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