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Mitarbeiter der Matrix 
Advanced Solutions Ger-
many GmbH führen in 
der Göttinger Grund-
schule Godehardschule, 
Abteilung Albrecht-von-
Haller-Straße, regelmäßig 
eine Arbeitsgemeinschaft 
zum Thema Program-
mierung von Robotern 
durch. Die Kinder lernen 

in diesem Kurs eigenständiges Arbeiten und beschäftigen sich mit Frage-
stellungen aus Informatik und Technik. Dem gesetzten Ziel, dem Erlernen 
und der Anwendung einer Programmiersprache, standen die begleitenden 
Lehrkräfte anfangs sehr skeptisch gegenüber, weil sie eine Überforderung 
ihrer Schüler befürchteten. Die Lernfreude und Begeisterung der Kinder war 
jedoch so enorm hoch, dass zusätzliche (Arbeits-)Zeiten abverlangt wurden. 
Eine hohe Lern- und Leistungsbereitschaft der Schüler, die durch geschickte 
Fragestellungen und Anleitungen der Projektleiter geweckt wurde, räumten 
die Zweifel schnell aus.                 

Im Sommer 2007 wurde die „Alte Fechthalle“ der Universität Göttingen 
von Judith Kara, Inhaberin der „Göttinger Ballettschule − art la danse“, 
kulturell zum Leben erweckt. Seit der umfangreichen Sanierung des 
denkmalgeschützten Gebäudes im Herzen Göttingens finden hier neben 
dem Ballettunterricht auch vielseitige kulturelle Veranstaltungen statt. Die 
inspirierende und akustisch hervorragende „Alte Fechthalle“ ermöglicht 
eine einzigartige Zusammenarbeit von Ballettschülern mit Profis verschie-
denster Kunstrichtungen, wie beispielsweise Musik, Gesang, Schauspiel, 

Film und Skulptur. Von 
dieser innovativen Synthe-
se profitieren sowohl die 
Ballettschüler als auch die 
professionellen Künstler. 
Kulturinteressierte kön-
nen die Ergebnisse dieser 
Zusammenarbeit auch im 
Rahmen der „Göttinger 
Tanz-Kultur-Woche“ in 
der „Alten Fechthalle“ er-
leben.                              

Aluminium entfaltet durch die Anodisation, die Schutz vor Korrosion 
bzw. Verschleiß bietet, seine Vielseitigkeit. Sie wird in schwefelsäurege-
füllten Bädern mittels einer äußeren Stromquelle durchgeführt. Eine harte 
und korrosionsbeständige Oberflächenschicht entsteht dabei durch die 
kontrollierte elektrochemische Oxidationsreaktion an der Oberfläche 
des Werkstoffs. Die Innovation bei AnodiTec Sontra besteht darin, dass 
Werkstücke in einer Behandlungswanne mit der einzigartigen Größe von 
720 cm x 200 cm x 400cm veredelt werden können. Die Besonderheit liegt 
in der Führung des Anodisationsprozesses: Die elektrischen Gleichströme 
sowie die Umwälzung und Kühlung der Badflüssigkeiten müssen absolut 
konstant und homogen gehalten werden, so dass reproduzierbare und bei 
diesen übergroßen Werkstückabmes-
sungen gleichmäßige Anodisations-
schichten entstehen. Je nach Kun-
denanforderung kann entweder eine 
Eloxalschicht die wirtschaftlich und 
technisch beste Lösung sein, oder für 
besonders anspruchsvolle Fälle kön-
nen Bauteile mit Hartanodisations-
schichten ausgerüstet werden.         

Das Backparadies Winter bietet un-
ter www.backparadies-winter.de eine 
Online-Bestellung mit bundeswei-
tem Versand an. Vorwiegend Brot 
und Brötchen werden den Kunden 
in einer Spezialverpackung fast noch 
warm am nächsten Tag geliefert. 
Durch die besondere Backart mit 
dem Steinmetz-Mehl  aus kontrol-
liertem Anbau sind Qualität und 

Haltbarkeit sehr hoch. Die Getreidekörner werden dabei durch Waschen 
und Enthülsen veredelt. Das patentierte Reinigungsverfahren bewirkt eine 
Verminderung von Luftschadstoffen, die an Getreidekörnern außen anhaf-
ten können. Vor dem Vermahlen wird das Getreide gründlich gewaschen 
und anschließend in dem patentierten Verfahren von der hauchdünnen 
schadstoffbelasteten Holzfaserhülle befreit. Damit verschwindet auch der 
größte Teil der Schadstoffe. Die Bäckerei nutzt keine Chemie, Emulgatoren, 
überflüssige Backmittel oder Farb- und Konservierungsstoffe. Außerdem 
wird mit Weizen-Sauerteig gebacken. Er ist natürlich, naturbelassen und 
wird selbst hergestellt.                                                                           




