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Das DLR-Institut für Aerodynamik und Strömungstechnik entwickelte 
ein optisches korrelationsbasiertes Messverfahren zur Formerfassung und 
Deformationsmessung, das bis zu 50 mal schneller arbeitet als bisherige Ver-
fahren. Auf den Messbereich wird mittels einer Projektionseinheit ein feines 
Punktemuster projiziert und unter einem Triangulationswinkel fotografiert. 
Durch Korrelation mit einem vorher aufgenommen Referenzbild lässt sich 
ein Verschiebungsfeld berechnen, das sich in eine 3D-Form bzw. Deformati-
on transformieren lässt. Bei geeigneten Kameras und Lichtquellen lassen sich 
in Bewegung befindliche Objekte aufnehmen, eine online Qualitätskontrolle 
ist somit im Fließbetrieb möglich. Für einen Messbereich von ca. 10 cm x 
10 cm lässt sich eine Höhenauflösung von ca. 1µm erreichen. Durch Erwei-
terung des Messprinzips können Messungen auf spiegelnden Oberflächen 
durchgeführt werden. Mögliche An-
wendungen sind z.B. die Erkennung 
von Oberflächendefekten an Produk-
tionsstraßen, die dynamische Geo-
metrieerfassung oder die gleichzeitige 
Bestimmung von Ober- und Unter-
seite und damit der Dicke von Glas-
scheiben.                                    

Der Döner-Burger 
ist ein neues Pro-
dukt und vereint die 
unterschiedlichen 
Speisen Hamburger 
und Döner. In der 
Darreichungsform 
sieht der Döner-
Burger aus wie ein 
Hamburger und er 
wird genauso her-
gestellt. Doch durch 
die Zutaten bekommt er den Geschmack eines typischen Döners. 
Döner-Burger haben einen Durchmesser von 12,5 Zentimetern und 
wiegen 125 Gramm. Damit sind sie genau so groß wie eine normale 
Dönertasche. Je nach Wunsch kann man sie mit einer leckeren Tzatziki 
Soße oder einer anderen Spezial-Soße im normalen Döner-Brot essen.  
Der Geschmack eines Döners in Form eines Hamburgers − darin liegt 
der Unterschied zum normalen Hamburger und einer normalen Döner-
Tasche.                                                                                     

Dagmar Crzan, Firmeninhaberin von 
Domestic Care Haushaltsservice, bie-
tet mit ihrem neuen Concierge Service 
die Möglichkeit, berufliche und fami-
liäre Anforderungen zu vereinbaren. 
Zugeschnitten auf die Bedürfnisse 
von Unternehmen, Führungskräften, 
Mitarbeitern sowie Freiberuflern 
übernimmt sie alle haushaltsnahen Dienstleistungen und erweitert ihren 
Tätigkeitsbereich mit professionellen Servicepaketen. Neben alltäglichen 
Aufgaben organisiert sie Freizeit- und Eventservices sowie Dokumenten-, 
Behörden- und Botenservices. Komplettiert und optimiert wird das Kon-
zept durch das geplante Kinderfreizeit- und -betreuungshotel, das pass-
genaue und unbürokratische Kinderbetreuung auch für Unternehmen bie-
tet. Arbeitgeber, die die Vereinbarkeit von Beruf und Familie unterstützen, 
werden für Beschäftigte und Bewerber attraktiver und schaffen darüber 
hinaus ein positives Image und Akzeptanz. Das Ziel „Work-Life-Balance“ 
erreicht Dagmar Crzan über die Vernetzung von Concierge Service für 
Unternehmen, haushaltsnahen Serviceleistungen, Familienservices und 
geplantem Kinderparadies.                                

Die Innovation des Projektes „Energieverbrauchsminderung Grundschule 
Moringen – Dieses Beispiel sollte Schule machen“ zeichnet sich durch eine 
sehr hohe Energieverbrauchsminderung aus. Dabei ist zu unterscheiden 
zwischen der Heizenergieverbrauchsminderung mit über 50 Prozent und 
einer Minderung der elektrischen Antriebsenergie für die Heizungsum-
wälzpumpen von über 90 Prozent. Beides zusammen und doch jedes für 
sich kennzeichnen die Besonderheit dieses Erfolges. Der Treibhausgas-
Ausstoß mindert sich von 220.000 kg CO2 auf 82.000 kg CO2 jährlich, die 
erwartete Ersparnis beträgt 500.000 Euro. Die Innovation zeigt sich darin, 
dass das Ergebnis 
zu einem Großteil 
durch den Ein-
satz intelligenter 
Regelungstechnik 
nach sorgfäl-
tigster Anpas-
sung der Behei-
zungsverhältnisse 
erzielt worden 
ist.                    




